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GEMÜTLICH
WOHNEN

Tolle Ideen
für Weihnachten

LÄNDLICH WOHNEN MIT STIL
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� Dekoideen zum Selbermachen
� Geschenke für die ganze Familie
� Süße Leckereien aus dem Ofen
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So schön 
festlich!

Romantische
Schlafzimmer

Die neuen 
Kaminöfen 

Buchtipps
für den Winter

Die schönsten
Landhäuser im
Weihnachtslook
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Nie wieder Eisfüße
Sie gehören auch zu den Men-
schen, die im Winter ständig
kalte Füße haben? Dann heizen
Ihnen diese gestrickten Woll-
socken mit Ledersohle garan-
tiert ein (in Creme & Grau, ca.
25 Euro, www.lisbethdahl.com).

... Vogelhäuser Für Amsel, Drossel, Fink und Star wird es lang-
sam wieder knapp mit den Nahrungsquellen. Deshalb helfen
wir gerne etwas nach, insbesondere mit diesen drei Modellen
im lässigen Naturlook: Futterhaus aus Kiefer und Birkenrinde
(ca. 18 Euro, www.exedra-berlin.de), Modell „Bird Caza“ aus
wetterfestem Kunststoff (ca. 52 Euro, www.plus.dk), Vogelhaus
aus Weidengeflecht (ca. 38 Euro, www.bloomingville.com).

DIE DREI SCHÖNSTEN ...

Sie lieben antikes Porzellan, alte Bü-
cher und schöne Einzelstücke? Dann
sind Sie im Onlineshop Kristall & Dahlia
von Marina Schuldt genau an der

richtigen Adresse! Produkte und Infos
unter www.kristall-und-dahlia.de

Sammlerstücke

Lieblings-
Dign

Shoppingtipp

Behagliche
Winterzeit
Kerzenlicht, ein dicker
Wollpulli und eine Tasse
Kakao – je winterlicher
es draußen wird, desto
gemütlicher machen wir
es uns zuhause! Damit es
im Dezember nicht zu
stressig wird, fangen Sie
doch jetzt schon an,
nach tollen Geschenken
zu stöbern (ab S. 45) oder
Ihre Weihnachtsdekora-
tion zu planen (Ideen ab
S. 8 und 52). Hübsche
Windlichter gibt es z. B.
bei Depot (ab ca. 10 Euro,
www.depot-online.com).

Neue Produkte, Tipps, Termine und Ideen für diese Saison. 

Ihr Mehlvorrat ist aufgefüllt
und die Ausstechförmchen
liegen bereit? Dann kann es ja
losgehen mit dem Plätzchen-
backen! Damit trockene Le-
bensmittel immer gut ge-
schützt sind, sollten Sie sie in
luftdichten Behältern aufbe-
wahren (Porzellandosen mit
Holzdeckel, 3 Stk. ca. 65 Euro,
www.meine-stilwelt.de).

Sterne, Kerzen und Tannenbäume – Sie
haben sich auch satt gesehen an den im-
mer gleichen  Motiven auf weihnachtli-
chem Geschenkpapier? Dann statten Sie
dem Onlineshop Pleased to meet doch
einmal einen Besuch ab. Dort gibt es ei-
ne große Auswahl an zauberhaftem Ge-
schenkpapier, z. B. mit Gondeln oder lus-
tigen Eisfischern. Und wenn Sie schon
dabei sind, bestellen Sie auch gleich die
passenden Anhänger dazu! (Geschenk-
papierbogen ca. 2,50 Euro, Anhänger ca.
1,20 Euro, www.pleasedtomeet.de)

Gut geschenkt

Kreativwerkstatt: 
DaWanda Snuggery
Der Onlinemarktplatz für Selbstge-
machtes ist für Fans von schönen
Wohn- und Lifestyleaccessoires

bereits zu einer richtigen Institution geworden. Ab so-
fort gibt es einen Teil des riesigen Pro-
duktsortiments auch im ersten Show-
room zu bestaunen, der „Snuggery“
in Berlin-Charlottenburg. Jeden Don-
nerstag werden zudem kostenlose
Do-it-yourself-Workshops angeboten.
DaWanda Snuggery, Windscheid-
straße 19, Berlin, Di-Sa 12-19 Uhr,
www.dawanda.com/s/snuggery

Leibgericht
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Schoko-Birnen-Küchlein
6 Birnen schälen, Stiel dranlassen. Das Kerngehäu-
se entfernen, die Birnen in einen Topf geben. 250 ml
Weißwein, Schale von ½ Orange, 250 ml Orangen-
saft, 70 g Zucker und 2 EL Zitronensaft dazugeben.
Aufkochen und bei mittlerer Hitze 25 Min. schmo-
ren. 50 g Zartbitterschokolade schmelzen. 80 g But-
ter, 60 g Zucker und 1 Pck. Vanillezucker schaumig
rühren, 2 Eier zufügen, Schokolade dazugeben. Zu
einer cremigen Masse schlagen. 150 g Mehl, 1 TL
Backpulver und 1 EL Kakaopulver mischen und un-
ter die Masse heben. In 6 Förmchen füllen, Birnen
hineinsetzen und bei 180 Grad 15-20 Min. backen.
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